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Kompletní sortiment řeznických nožů od českého 
výrobce nožů Mikov se sídlem v Mikulášovicích 
v Českém Švýcarsku je určen jak profesionálům, 
tak i těm, kteří s masem pracují jen občas. Ve 
všech nožích se pojí tradice, řemeslná dovednost 
a moderní technologie. 

Kvalitní čepel s logem Mikov je vyrobena z kval-
itní nerezové oceli s vysokou řezivostí a otěru-
vzdorností osvědčenou pro výrobu řeznických 
a kuchyňských nožů. Je zasazena do plastové 

rukojeti, jejíž ergonomie umožňuje bezpečný 
a pohodlný úchop všemi prsty. Nůž je certifik-
ován pro styk s potravinami dle norem Evrop-
ské unie. Každý typ nože má své jedinečné 
číselné označení. Každá výrobní dávka-šarže je 
z důvodu hlídání vysoké kvality výroby opatře-
na specifickým ID. 

V nabídce máme standardní nože pro všech-
ny řeznické práce: vykosťování i porcování 
masa, nože píchací i na stahování kůže.

100 mm

Vykosťovací nůž rovný 310-NH-10

2,5 mm19 mm

120 mm

Vykosťovací nůž rovný 310-NH-12

2,5 mm19 mm

130 mm

Vykosťovací nůž zahnutý 312-NH-13

2 mm22 mm

150 mm

Vykosťovací nůž zahnutý 312-NH-15

Všeobecná technická data

Materiál čepele: 1.4116

2 mm22 mm

150 mm

Vykosťovací nůž rovný 310-NH-15

2,5 mm19 mm

180 mm

Píchací nůž 304-NH-18

3 mm26 mm

150 mm

Porcovací nůž 307-NH-15

3 mm26 mm

200 mm

Porcovací nůž 307-NH-20

3 mm29 mm

200 mm

Špalkový nůž 315-NH-20

3 mm40 mm

180 mm

Porcovací nůž 307-NH-18

3 mm26 mm
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